Cista arabica, nebo smés?

Kavové smési jsou vytvoreny kombinaci
ruznych odrud kavy, ¢asto Arabica a
Robusta, a jsou pouzivany kvuli riznym
divodum, které mohou mit pro nékteré
lidi prednost oproti Cisté Arabice:

1. Vyvazena chut! Smési umoznuji
kavarnikim a prazirnam dosahnout
vyvazené chuti a aromatického profilu.
Kavové odrudy maji ruzné charakteristiky
a kombinaci ruznych odrud Ize dosahnout
zajimavych a slozitych chutovych profild,
které by nebyly dosazitelné s pouzitim
jedné odrudy.

2. Odbourani negativnich charakteristik:
Nékteré odrudy kavy mohou mit uréité
negativni charakteristiky, jako je priliSnha
kyselost nebo horkost. Smichani s jinymi
odrudami muze tyto nezadouci vlastnosti
zmirnit a vytvorit tak mnohem prijemnéjsi
a dobie vyvazenou chut.

3. Konzistence a dostupnost: Kavové
smeési umoznuji udrzovat konzistentni
chut’a kvalitu pri pripravé kavy po cely
rok, i kdyz se dostupnost jednotlivych
odriud muze ménit v prubéhu sezény
nebo na ruznych mistech péstovani kavy.

4. Kofeinovy obsah: Robusta obsahuje v
prumeéru vice kofeinu nez Arabica. Pfidani
Robusty do smési zvysSi celkovy obsah
kofeinu, coz muze byt atraktivni pro ty,
kteri preferuji silnéjsi kavu nebo potrebuji
rychlejsi stimulaci.

5. Crema a télnatost: Smési s pridavkem
Robusty maji tendenci produkovat
bohatsi crema - pénu na povrchu
espressa, coz dodava vizualni i chutovy
dojem autentického espressa. Navic
Robusta pridava télnatost a plnost do
salku kavy.

Nicméné je dlilezité poznamenat, ze
volba mezi Cistou Arabikou a smési zavisi
na osobnich preferencich kazdého
jednotlivce. Néktefri lidé preferuji Cistou
Arabiku pro jeji jemnou a sofistikovanou
chut, zatimco jini oceni bohatost a
intenzitu kavovych smési.

Espresso smés CAFFE FORTE
smeés arabica & robusta 80/20

Espresso smeés Forte se sklada ze dvou hlavnich
odrud kavy: Arabica a Robusta.

Slozeni:

80 % Arabica kavy

Brasil Cerrado Dulce Diamantina, Ethiopia washed
Sidamo, Columbia Narino Buesaco de Altura Excelso

20 % vybérové viethamské robusty - Vietham Gr.1
Robusta Wet Polished Scr.16

Arabica kava je znama svou jemnosti a vyvazenou chuti. Je to
odruda, ktera se ¢asto pouziva pro vyrobu kvalitnich espress a
ma lehdi kyselost.

Robusta kava ma silnéjsi chut’a vyssi obsah kofeinu nez
Arabica. Pridanim Robusty do smési ziskava kava na plnosti a
télnatosti. Diky tomu je Forte espresso o néco silnéjsi a ma
bohatsi chut'nez espresso slozené pouze z Arabiky.

Tato kdvova smés je vybérova, coz znamena, ze se peclivé
vybiraji a kombinuji nejlepsi zrnka z obou odrud, aby se
dosahlo optimalni chuti a aroma.

Forte espresso je idealni pro pFipravu espresso napoju, jako je
caffé latte nebo cappuccino, ale muzete si ho vychutnat i
samotné jako kratkou silnou kavu. Ma prijemné nahorklou
chut, ktera je charakteristicka pro pravé italské espresso.

30% ARABICA / 20% ROBUSTA

ra

KROMERIZSKA ESPRESSO SMES

VYBEROVA, CHUTOVE VYVAZENA SMES 3
DRUHU KAVY ODRUDY COFFEA ARABICA A
COFFEA CANEPHORA - ROBUSTA.



