Sametovy Podzim je tady!

Citite to? Podzim je ve vzduchu. Prichazi ¢as
pochmurného pocasi, dlouhého polehavani v tlustych
ponozkach s dobrou knihou a dynovym latte.

Ale k tomu véemu je tfeba dobra kava, a proto je tu nase

Doméci pFiprava skvélého Pumpkin Podzimni smés, kterd vas zahreje a doda energii. Tato
e L smés je vyjimeéné vyladéna na espresso nebo do vaseho
B St milovaneho dynoveého latte.
4 I1zice dynového pyré
300 ml vody. Pri kazdém dousku této podzimni kavy se budete citit,
150 g trtinoveho cukru . s ) i i i
$petka vanilkového prasku Jako byste vkrocili do pohadkoveho lesa plného sladke
11zicka dynoveého koreni cukrové trtiny a stavnatych fiku. Jen trocha kardamonu
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Dyiiové kofent: dodava napoji tajemnou korenitost. A co vune? Skorice a
1/2 1zi¢ky muskatového ofisku melasa vas okamzité vtahnou do podzimniho rana.

1/2 I1zicky mletého zazvoru
1/4 1zicky mletého hrebicku .. o .. i i . o w o
1/4 1zi¢ky vanilkového pragku V pripade pripravy kavového filtru pak muzete ocekavat
jemnou chut’ostruzin, které vas prenesou na podzimni
1'122‘:0'?'“9 troubu predehrat na lesni prochazku. Skorice zase pridava trochu pikantnosti

2.Mezitim rozkrojime dyni na dvé do kazdého dousku.

poloviny, vydlabeme a polozime
na plech vydlabanou ¢asti dolu, . , v . v . , . 4 -
zalijeme pal litrem vody a dame Tato Podzimni smes Je skvelou kombinaci sladke kavy z
péct na 1-1,5 hodiny. Pe&eme, Papua New Guinea Sigri a lehce korenéné Kenyi z oblasti
2ol e A e Ichmara. Krasny podzim pratelé ....

3. Smichame muskatovy orisek se
zazvorem, hrebickem, vanilkovym
praskem a skofici. S laskou, Konvickovi

4. Mékkou dyni vyndame z trouby a
pockame, dokud nevychladne.
Studenou dyni vydlabeme -
oddélime slupku od duziny, dame
do nadoby a rozmixujeme
ty¢ovym mixérem.

5. Dame varit 300 ml vody, do které
priddme spetku vanilkového
prasku a rozpustime cukr. Potom
pridame 4 lIzice pyré a asi jednu o I m n I m
I1zicku dynového koreni.

6. Sirup varime asi 10 minut, potom
odstavime a nechame e
vychladnout. Potom jen prelijeme
do néjaké uzaviratelné nadoby.

7. Uvarime 2 esspresa a ohiejeme
mléko, které naslehame. Do
vysoké sklenice na dno nalijeme
sirup podle chuti, zalijeme kavou a
naslehanym mlékem. Nahoru lze
dat i Slehacka, skvéle podtrhne
chut..
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Citite to? Podzim je ve vzduchu. Prichazi €as pochmurného pocasi, /,‘
dlouhého polehavani v tlustych ponozkach s dobrou knihou a dyfovym
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| sm&s. Skvéla Kombinace sladké Kavy Papua New Guinea Sigri
a lehce Korendné Kenyi z oblasti Ichmara. Vy)im&&nd vyladéna na

/ &ress:: nebo do vaseho milovaného latte. Po gate se zahrat S nami.
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