Peru HB MCM ep Organics Arabica (BIO)

Peru HB MCM je vybérova BIO kava, péstovana
véistém horském prostiredi peruanskych And bez
pouziti pesticidl a chemickych hnojiv. Diky idealnim
podminkam nadmorské vysky 1200 - 1800 m n. m. se
kavové tresSné vyvijeji pomaleji, coz umoznuje
rozvinuti bohatého a vyvazeného chutového profilu.
Tato 100% arabika splinuje prisné ekologické
standardy a vynika jemnou chuti s tény cokolady,
ofisku a rozinek. Diky stfedni acidité a pfijemné
sladkosti je skvélou volbou pro vSechny, kdo si chtéji
vychutnat kvalitni kavu s pfirozenou cCistotou.

Zakladni charakteristika:
« Zemé puvodu: Peru
Region: Cajamarca, San Martin
Odruda: Typica, Caturra
Nadmorska vyska: 1200 - 1800 m n. m.
Zpracovani: Washed (promyté)
Certifikace: BIO, Organic
Cupping skére: Obvykle 84-86 bodu (SCA)

Kava pro filtrare
Kenya - Kiandu AB Washed

V The New Wave pro vas vybirame kavy, které jsou
synonymem cCistoty a intenzity. A pravé Kiandu AB je
jednou z nich - salek, ktery kombinuje eleganci s
energii.

Stanice Kiandu, zalozena v 70. letech, patii pod
druzstvo Mutheka Cooperative Society a sdruzuje
kolem 750 drobnych farmaru, vétsinou z komunity
Kikuyu. Kazdy z nich hospodafri na kousku zemé o
velikosti sotva 0,1 hektaru. Spole¢né ale vytvareji
terroir, ktery zna cely kavovy svét - svahy oblasti
Kirinyaga s vulkanickou pudou, chladnymi nhocemi a
pravidelnymi desti.

Kava je zde péstovana prevazné pod stinem stromu
makadamie a grevilley, které prirozené chrani
kavovniky a udrzuji pudu Grodnou. Hlavni odrudy
SL28 a SL34 doplnuje odolna Batian - a dohromady
tvori zaklad této vyjimecné sklizné.

Zpracovani probiha klasickou washed metodou, diky
které v salku najdete vse, co déla Kenu tak
nezaménitelnou - Cistotu, Stavnatost a vrstvenou
komplexitu chuti.

« Zemé puvodu: Kena

« Region: Kirinyaga

« Washing Station: Kiandu (Mutheka Cooperative
Society)

« Farmafri: 750 drobnych péstitelu

« Nadmorska vyska: 1700-1800 m n. m.

« Odrudy: SL28, SL34, Batian

« Zpracovani: Washed

« Cupping Score: 86,75

Mily konvickari,

Listopad je tu — venku to Susti listim, svét zpomaluje a salky hreji o trochu vic nez
obvykle. A to je presné ten spravny moment na dalsi kdvové dobrodruzstvi v
ramci Kavové konvicky <

Tentokrat jsme pro vas vybrali dvé krasné, charakterem uplné odlisné kavy —
kazda z nich ma pribéh, naladu a svuj jedine¢ny zpusob, jak vam zpfijemnit
podzimni dny.

“®* Pro espresso nadsence

Peru HB MCM EP Organics — 100% Arabica

Jemna, Cista, elegantni kava z vysokych hor Peru. Prirodni, certifikovana,
zpracovana s respektem k pudé i lidem, ktefi ji péstuiji.

Kava, ktera uklidnuje a pritom zahreje. Takovy kavovy pléd kolem ramen <
Tip: Tahle kraska si vyborné rozumi s mlékem — zkuste cappuccino a uvidite.

% Pro milovniky filtru

Kenya - Kiandu AB Washed

Je to kava, ktera vas probudi i ve dnech, kdy byste nejradsi zuistali pod dekou
jesté dvé hodiny. Prosté ranni slunce v salku

KAavova zajimavost mésice

Kolik kavy vypiji zemé, kde se kava péstuje?

Prekvapivé malo!

Vétsina péstitelskych zemi exportuje naprostou vétsinu sklizné a domaci
spotieba je nizkd — casto jen kolem 1 kg na osobu/rok.

Cesko | cca 5,5 kg/osoba

Finsko | cca 12 kg/osoba (svétovy rekord)

Etiopie | cca 3 kg/osoba (prestoze je kolébka kavy)
Takze ano — jsme hrdi kavovi Sampioni! =™«

¥ Recept mésice: Javorové espresso latte
Pokud chcete zahrat télo i dusi, potrebujete:
. 1 espresso, 200 ml mléka (klidné ovesné), 1-2 Izi¢ky javorového sirupu, Spetku
skorice
Postup: Do hrnecku dejte javorovy sirup. Pripravte espresso a nalijte na sirup.,
Naslehejte mléko, prilijte, Posypte lehce skofici.

Vysledek? Tekuté podzimni objeti ¥

Dékujeme, ze jste s nami
Vase zpravy, fotky, radosti i tipy — to vSechno
nas motivuje kazdy den.

At'vam tento mésic kava déla radost, hreje
ruce i srdce a prinese klidné chvilky mezi
vSemi povinnostmi.

A kdybyste chtéli sdilet, jak chutna
listopad u vas — budeme radi ¥
Staci nas oznacit @kavakromeriz

Tak na krasné prokavovany listopad!

S laskou a kofeinem,
Vase Kavova konvicka & Prazirna kavy Kromériz
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