
Milý konvičkáři,

Listopad je tu — venku to šustí listím, svět zpomaluje a šálky hřejí o trochu víc než
obvykle. A to je přesně ten správný moment na další kávové dobrodružství v
rámci Kávové konvičky ☕💛

Tentokrát jsme pro vás vybrali dvě krásné, charakterem úplně odlišné kávy —
každá z nich má příběh, náladu a svůj jedinečný způsob, jak vám zpříjemnit
podzimní dny.

☕ Pro espresso nadšence
Peru HB MCM EP Organics — 100% Arabica
Jemná, čistá, elegantní káva z vysokých hor Peru. Přírodní, certifikovaná,
zpracovaná s respektem k půdě i lidem, kteří ji pěstují.

Káva, která uklidňuje a přitom zahřeje. Takový kávový pléd kolem ramen 😌
Tip: Tahle kráska si výborně rozumí s mlékem — zkuste cappuccino a uvidíte.

🌿 Pro milovníky filtru
Kenya – Kiandu AB Washed
Je to káva, která vás probudí i ve dnech, kdy byste nejradši zůstali pod dekou
ještě dvě hodiny. Prostě ranní slunce v šálku ☀️

Kávová zajímavost měsíce
Kolik kávy vypijí země, kde se káva pěstuje?
Překvapivě málo!
 Většina pěstitelských zemí exportuje naprostou většinu sklizně a domácí
spotřeba je nízká — často jen kolem 1 kg na osobu/rok.

 Česko | cca 5,5 kg/osoba
 Finsko | cca 12 kg/osoba (světový rekord)
 Etiopie | cca 3 kg/osoba (přestože je kolébka kávy)
Takže ano — jsme hrdí kávoví šampioni! 😎☕️

🍁 Recept měsíce: Javorové espresso latte
Pokud chcete zahřát tělo i duši, potřebujete:

1 espresso, 200 ml mléka (klidně ovesné), 1–2 lžičky javorového sirupu, Špetku
skořice

Postup: Do hrnečku dejte javorový sirup. Připravte espresso a nalijte na sirup.,
Našlehejte mléko, přilijte, Posypte lehce skořicí.

Výsledek? Tekuté podzimní objetí 🍁✨

Děkujeme, že jste s námi
Vaše zprávy, fotky, radosti i tipy — to všechno 
nás motivuje každý den.

Ať vám tento měsíc káva dělá radost, hřeje 
ruce i srdce a přinese klidné chvilky mezi 
všemi povinnostmi.

A kdybyste chtěli sdílet, jak chutná 
listopad u vás — budeme rádi ❤️
Stačí nás označit @kavakromeriz

Tak na krásně prokávovaný listopad!

S láskou a kofeinem,
Vaše Kávová konvička & Pražírna kávy Kroměříž ☕🐦🫶

Peru HB MCM ep Organics Arabica (BIO)

Peru HB MCM je výběrová BIO káva, pěstovaná
včistém horském prostředí peruánských And bez
použití pesticidů a chemických hnojiv. Díky ideálním
podmínkám nadmořské výšky 1 200 – 1 800 m n. m. se
kávové třešně vyvíjejí pomaleji, což umožňuje
rozvinutí bohatého a vyváženého chuťového profilu.
Tato 100% arabika splňuje přísné ekologické
standardy a vyniká jemnou chutí s tóny čokolády,
oříšků a rozinek. Díky střední aciditě a příjemné
sladkosti je skvělou volbou pro všechny, kdo si chtějí
vychutnat kvalitní kávu s přirozenou čistotou.

Základní charakteristika:
Země původu: Peru
Region: Cajamarca, San Martin
Odrůda: Typica, Caturra
Nadmořská výška: 1 200 – 1 800 m n. m.
Zpracování: Washed (promyté)
Certifikace: BIO, Organic
Cupping skóre: Obvykle 84–86 bodů (SCA)

Káva pro filtraře
Kenya – Kiandu AB Washed

V The New Wave pro vás vybíráme kávy, které jsou
synonymem čistoty a intenzity. A právě Kiandu AB je
jednou z nich – šálek, který kombinuje eleganci s
energií.

Stanice Kiandu, založená v 70. letech, patří pod
družstvo Mutheka Cooperative Society a sdružuje
kolem 750 drobných farmářů, většinou z komunity
Kikuyu. Každý z nich hospodaří na kousku země o
velikosti sotva 0,1 hektaru. Společně ale vytvářejí
terroir, který zná celý kávový svět – svahy oblasti
Kirinyaga s vulkanickou půdou, chladnými nocemi a
pravidelnými dešti.

Káva je zde pěstována převážně pod stínem stromů
makadamie a grevilley, které přirozeně chrání
kávovníky a udržují půdu úrodnou. Hlavní odrůdy
SL28 a SL34 doplňuje odolná Batian – a dohromady
tvoří základ této výjimečné sklizně.

Zpracování probíhá klasickou washed metodou, díky
které v šálku najdete vše, co dělá Keňu tak
nezaměnitelnou – čistotu, šťavnatost a vrstvenou
komplexitu chutí.

Země původu: Keňa
Region: Kirinyaga
Washing Station: Kiandu (Mutheka Cooperative
Society)
Farmáři: 750 drobných pěstitelů
Nadmořská výška: 1 700–1 800 m n. m.
Odrůdy: SL28, SL34, Batian
Zpracování: Washed
Cupping Score: 86,75


