Pro¢ k Vanocum tak sedi ,,dezertni*
kavy?

Kavy s vyssi sladkosti, vyraznym aroma
a pInéjsim télem se skvéle paruji s
cukrovim a moucniky.

Kdyz pijete komplexnéjsi kavu vedle
néceho sladkého, ¢asto v ni vystoupi
tény, kterych byste si normalné nevsimli
— napriklad:
« v ¢cokoladovéjsich smésich se
zvyrazni orechy a karamel
U ovocnéjsich filtra zase vyniknou
téony suseného ovoce, svestek nebo
koreni

Muzete si tak doma udélat malé , coffee
& sweets‘‘ parovani: zkuste jednu kavu s
lineckym, druhou se stélou a sledujte,
jak se chuté méni.

Recept mésice: Vanocni skoricové latte
Idealni k nasi vanocéni kavé (espresso)
nebo jako mléény napoj z Colombia El
Paraiso z moka konvicky / Aeropressu.
Budete potrebovat:

« 1 espresso (nebo silnéjsi kavu z
moka/Aeropressu)

« 200 ml mléka (skvélé je i ovesné
nebo mandiové)

« 1-2 Izicky trtinového cukru nebo
sirupu (vanilkovy, karamelovy...)

« 1/4 I1zicky mleté skorice

. Spetku muskatového orisku
(volitelné)

Postup:

« Do hrnecku dejte cukr/sirup, skorici
a pripadné muskatovy orisek.

« Pripravte espresso a nalijte ho na
smeés koreni. Promichejte.

- Naslehejte mléko (tryska, French
press nebo rucéni slehac) a prilijte do
hrnku.

« Navrch muzete pridat trosku pény a
jemné poprasit skorici.

Vysledek? Tekuté Vanoce v hrnku -
hrejivé, vonavé a nebezpecné
navykové. i

Mily konvickari,

uteklo to jako voda a mame tu prosinec — mésto se hali do svétylek, doma to voni po cukrovi a ruce
se samy natahuji po teplém hrnku. A piesné do téhle atmosféry vam posilame dalsi davku radosti v
ramci Kavové konvicky <

Tento mésic je u nas ve znameni Vanoc. V bali¢cku najdete nasi oblibenou svatec¢ni kavu, ktera ma
jediny Ukol: doprovodit vas mezi pe¢enim, shanénim darku a klidnymi veéery pod dekou.

£ Vanocni kava pro espresso nadsence

Nase prosincova hvézda pro espresso (a vSsechny mlé¢né napoje) je specidlné namichana tak, aby v
salku pripominala Vanoce:

jemné tény ofisku, ¢okolady a lehkého kofeni, sladké télo a nulova trpkost.

Kava, ktera nezahreje jen ruce, ale i naladu - idealni k cukrovi, ke stédrovecerni pohadce nebo jako
maly kazdodenni ritual béhem predvanocniho shonu.

Tip: Zkuste z ni cappuccino nebo flat white - krasné zvyrazni sladkost a krémovost, bez toho, aby se
v mléce ,ztratila“.

Pro milovniky filtru:
Colombia El Paraiso - Cinnamon Anaerobic

Tahle kava je tak trochu vanoc¢ni kouzlo v hrnku. Pochazi z farmy El Paraiso v Kolumbii a byla
zpracovana anaerobni metodou se skofici. Vysledek?

Filtrovka, ktera voni i chutna jako svatecni dezert:

« tény skorice

« sladké, ovocné vrstvy

- az likérovy, stavnaty charakter
Je to kava, kterou si nejlépe vychutnate v klidu - tfeba o vikendu dopoledne, kdy nikam nespéchate
a muzete si s kazdym douskem pohrat.
Dékujeme, ze jste s nami. Vase zpravy, fotky, svatecni hrnky i kdvové ritualy nas tési cely rok — ale o
Vanocich obzvlast.
At'vam prosincova kava prinese klid mezi vSemi povinnostmi, doprovodi vas u stolu s témi, které
mate radi, a zahieje vas, kdykoli to budete potrebovat.

Budeme radi, kdyz se s ndmi podélite o to, jak u vas chutna kavovy advent - stac¢i nas oznacit
@kavakromeriz a pridat par fotek vasich kavovych chvilek.

Na krasné provonény a prokavovany prosinec!

S laskou a kofeinem,
Vase Kavova konvic¢ka & Prazirna kavy Kromériz © @




